
天皇献上米としても名高い「雪ほたか」の美味しさを
さらに引き出すのが、土鍋。

幻のコシヒカリ『雪ほたか』の魅力

10年連続受賞！

国内外で認められる「雪ほたか」
全国食味コンクールにて10年連続受賞歴のある「雪ほたか」は
群馬県・川場村の農山地帯、日本百名山にも数えられる上州武尊（ほたか）山と、
村の由来となっている4本の河川を保有する自然豊かな場所で、武尊山から直接流れる
雪解けの天然水で育んでいます。

銀座茶房のごはんは、伊賀焼の土鍋で炊上げており、
土鍋ならではの遠赤外線効果でお米の芯まで熱が通り
ふっくらと甘みが増すのが特徴。

食べる前に感じるのは、“香り”と“照り”。
そして食べたときの甘みと歯ざわりが特徴です。
一粒一粒に張りがあり、コシヒカリらしい粘りも感じられます。



銀座茶房の

｢主菜・小鉢のこだわり」

調味料に使用する糖分は、白砂糖の使用を抑え

羅漢果からとれる甘味成分を20％使用することで

カロリーと糖質を抑えたヘルシーなメニューとなっております。

S A L O N  G I N Z A  S A B O U  T E I S Y O K U

銀座茶房の定食

◎白米

◎ 発芽玄米とスーパー大麦ごはん（＋税込220円）

からお選びいただけます。

選べるごはん 幻のコシヒカリ「雪ほたか」の

※定食の主菜と小鉢は右ページよりお選びください。

※発芽玄米を選んでも白米とお味噌汁のおかわりは無料です。



お茶に合う甘味。銀
座
茶
房
こ
だ
わ
り
の
甘
味

T EA FARM INOKU RA

国内の厳選された素材を使用したGINZA

SABOUの和菓子。「ティーファーム井倉」

のお茶に会うトラディショナルなものから、

コーヒーにもよく合う新しいものまで幅広く

甘味を楽しんでいただけます。

GINZA SABOUでは、奈良県月ヶ瀬に代々続く茶園「ティーファーム井ノ倉」の

お茶を味わうことができます。環境に優しい土作りから取り組み、丹精込めて

育てられた茶葉です。極上煎茶「玉露」は、経済産業省の日本が誇るべき

優れた地方名産「The Wonder 500™️」にも選ばれています。



お茶セット
右記よりお選びください。

・かりがね茶 山笑う（煎茶）　・焙煎かりがね茶 春眠（ほうじ茶）
・紅茶 つきのかをり 　・烏龍茶 風のしずく　・オーガニックコーヒー

お茶をお選びください。〈HOT〉または〈 ICED〉からお選びいただけます。

茶房パフェ-日本庭園風- 

SABOU PARFA IT /Japanese garden s t y le

お茶セット　2,100円(税込)

単品　　　　 1,900円(税込)

銀座サボウの看板でもある日本庭園風枡パフェを
より抹茶が感じられるよう、リニューアル。白玉、粒
餡などの和の甘味が抹茶の風味を引き立て，ライス
パフ，抹茶のクッキーの食感が楽しめる一品に磨き
上げました。

おすすめのお茶…つきのかをり

※画像はイメージです。飾りに使用する食材は季節により異なります。








